43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

55

56.

57,

58.

59.

Hauptgerichte

(Samtliche Gerichte mit Basmati-Reis)

Gefliigel (Hiahnchengerichte)

Chicken Curry
Hiéhnchenbrustfilets in Tomatencurrysauce mit Gewiirzen

Chicken Jalfrize
Hahnchenbrustfilets in Tomatensahnesauce mit frischem Gemiise

Chicken Chilli
Hihnchenbrustfilets, gebratene Zwiebeln, Tomaten, Paprika und
Ingwer in Chillisauce

Lucknow Chicken Korma
Hiéhnchenbrustfilets in milder Joghurtsahnesauce mit Rosinen
und Cashewniissen ;

Chicken Bangalore Curry
Héhnchenbrustfilets in scharfer Kokosnusscremesauce

Chicken Saag
Héhnchenbrustfilets in pikanter Currysauce
mit Spinat, Ingwer und Koriander

Chicken Tandori Makhan
Gegrillte Hahnchenbrustfilet Stiicke in
Tomaten Butter Curry Sahnesauce

Chicken Vindaloo
Hihnchenbrustfilets in siiBsauer Sauce mit Kokosnusscreme und
Kartoffeln in Sahnesauce (scharf)

[ ammspezialititen

Lamm Saag
Zartes Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Spinat,
Ingwer und Tomaten

Lamm Madras Curry
Lammfleisch in scharfer Kokosnusscreme-Currysauce

Lamm Masala
Lammf{leisch, geschmort in Tomatencurrysauce mit Kartoffeln,
Erbsen und Niissen

Lamm Kashmiri
Lammfleisch in Currysauce mit Obst, Erbsen, Cashewniissen
und Rosinen

Lamm Vindaloo
Lammfleisch in siilsaurer Sauce mit Kokosnusscreme und
Kartoffeln in Sahnesauce (scharf)

EUR 11,50

EUR 12,50

EUR [3,50

EUR 13,50

EUR 13,50

EUR 12,50

EUR 13,00

EUR 13,50

EUR 12,50

EUR 12,50

EUR 13,50

EUR 14,00

EUR 14,00




Lammfilet

64. Lammfilet Muglai EUR 16,90
Lammfilet in milder Kormasauce mit indischem Kise,
Rosinen und Cashewniissen

65. Lammfilet Jalfrize EUR 16,90

Lammfilet in milder Currysauce mit Gemiise, Ingwer und
Sahnesauce

Spezialititen vom Rind

70. Beef Madras Curry EUR 13,50
Rindfleisch in scharfer Kokosnusscreme-Currysauce

71. Beef Nababi Curry & EUR 14,50
Rindfleisch in Currysahnesauce mit Apfeln, indischem Kise,
Rosinen und Cashewniissen

72: Beef King Korma EUR 14,00
Rindfleisch in Rahmsauce mit Rum, Zwiebeln, Champignons
und Ingwer

73. Beef Vindaloo EUR 14,50
Rindfleisch in siilsaurer Sauce mit Kokosnusscreme und
Kartoffeln in Sahnesauce (scharf)

Rinderfilet

78. Beef Filet Madras Curry EUR 19,90
Rinderfilet in scharfer Kokosnusscreme-Currysauce

79: Beef Filet Bhuna EUR 19,90
Rinderfilet in roter Currysauce mit Tomaten und Ingwer
in Knoblauchsauce

80. Beef Filet Kashmiri EUR 20,90
Rinderfilet in Currysauce mit Obst, Erbsen, Cashewniissen
und Rosinen

81. Beef Filet King Korma EUR 20,90
Rinderfilet in Rahmsauce mit Rum, Zwiebeln und Champignons




87.

388.

89.

90.

91.

92.

93.

94,

99.

100.

101.

102.

103.

Meeresspezialititen

Fish Bhuna
Rotbarschfilet in Currytomatenknoblauchsauce (mittelscharf)

EUR 12,50

Fish Madras Curry EUR 12.90
Rotbarschfilet mit Paprika und Erbsen

Shrimps Bombay Style EUR 13,50
Krabbencurry mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

Shrimps Goan Style EUR 13,90
Krabben in Currysauce mit Kokosnusscreme (scharf)

Scampi Bhuna EUR 16,90
Scampis in Currysauce mit Zwiebeln, Ingwer, Paprika und Tomaten

Scampi Korma EUR 16,90
Scampis in Joghurtsahnesauce mit Koriander, Ingwer und Knoblauch

Scampi Gobinda EUR 17,90
Scampis mit verschiedenen Gemiisesorten, Tomaten, frischem Ingwer
und roter Currysauce (mittelscharf)

Scampi Makhan EUR 17,50
Scampis im Tandoor geschmort in einer Tomaten-Buttersauce

Scampi Vindaloo EUR 17,90
Scampis in siifsaurer Sauce mit Kokosnusscreme und
Kartoffeln in Sahnesauce (scharf)

Biriyani (Reisgerichte)

Vegetable Biriyani EUR 11,50
Gebratener Reis mit Gemiise, Ingwer, Rosinen, Cashewniissen
und Sauce

Chicken Biriyani EUR 13,50
Gebratener Reis mit Hihnchenbrustfilet, Rosinen, Cashewniissen
und Sauce

Lamm Biriyani EUR 14,50
Gebratener Reis mit Lammfleisch, Rosinen, Cashewniissen
und Sauce

Beef Biriyani EUR 14,50
Gebratener Reis mit Rindfleisch, Rosinen, Cashewniissen und
Sauce

Scampi Birivani EUR 17,50
Gebratener Reis mit Scampis, Rosinen, Cashewniissen und Sauce

Gobinda Spezial-Biriyani - Gericht ab 2 Personen EUR 17,50
Gebratener Reis mit Hihnchenbrustfilet, Lammfleisch, pro Person
Scampis, Gemiise, Rosinen, Cashewniissen und Sauce




109.

110,

113.

114,

115.

116.

117,

118.

119.

124,

1252

126.

127.

128.

Vegetarische Gerichte

Dal Tarka Highway EUR 9,50
Indische Linsen in pikanter Gewiirzsauce
Alu Gobi EUR 9,90
Blumenkohl mit Kartoffeln, geschmort in einer simigen
Tomatencurrysauce
Alu Palak EUR 9,90
Kartoffeln mit Spinat und Gewiirzen
Palak Paneer EUR 10,90
Indischer Kése, geschmort mit Spinat und Gewiirzen
Vegetable Kofta EUR 10,90
Gemiisefrikadelle in einer pikanten Rahmsauce
Vegetable Jalfrize i EUR 10,00
Verschiedene kurzgebratene Gemiisesorten in Gewiirzsauce
Channa Masala EUR 10,00
Kichererbsen mit Zwiebeln und Tomatensauce
Alu Bhindi EUR 10.90
Kartoffeln und frische Okra in einer pikaten Tomatensolie
Chili Paneer EUR 11,50
Indischer Kise, Paprika und Zwiebeln in Tomatensof3e
Alu Matar Paneer EUR 10,90
Kartoffeln und Erbsen mit indischem Frischkése
Navratan Curry EUR 11,50
Verschiedene Gemiisesorten in einer wiirzigen RahmsoBe

Beilagen

Indische Brotspezialititen

Papadam EUR 1,20
Knackig-wiirziges, diinnes, leicht scharfes Brot aus gemahlenen Linsen
Chapati EUR 1,50
Gebackenes Vollkornfladenbrot
Paratha EUR 2,00
Delikates Vollkornfladenbrot mit Butter gebraten
Nan EUR 2,00
Fladenbrot aus Weizenmehl
Alu Paratha EUR 2,50

Gebratenes Fladenbrot mit Kartoffeln und Gewiirzen






